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. . . FPamme Vente
Quelgues infoumations pratigues
@ Qualité : Nos glaces, fabriquées de maniére artisanale sont peu foisonnées %
” (elles contiennent peu d’air, ce qui les rend bien meilleures!) g
%( Leur emballage isotherme permet de les transporter sans risque de
thoo décongélation pendant une durée de 1thoo.

Nous vous conseillons pour un transport en voiture de privilégier le coffre

), ® alhabitacle chauffé. P 5o iSe, ise,
------------------------------------------------------ E
] Des votre arrivée, stockez votre achat glacé au congélateur dans son ] b2 L - b j f
= ' S > & ges
: emballage isotherme. - A

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de
les sortir du congélateur dans leur emballage isotherme a température
. ’ . NSes Conle st
ambiante 1thoo avant dégustation. < < g
S LS .
------------------------------------------------------ @ A =
7y ;Y an HER & e
Pour les Duos ou les petits plaisirs il suffit de les sortir 10 minutes avant - i ] ="
. Passion Pechie de vigne Faine
consommation.

*1hoo de route

Des plaisins glacés tout au long de Uannée!

Chaque évenement se féte avec une Glace Ruiz!

Saint Valentin, Paques, Fete des meres, Noél et la nouvelle année parce que chacune de
ces fétes est unique, les Glaces Ruiz vous proposent une gamme de produits de qualité
confectionnée avec un savoir faire ancestral et des ingrédients haut de gamme.
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Jenthe Chacalat Naisette Nauize de caco Nougat Nuteloso

. NS NS
S TS TS e, < % & &
< < c = <1
] g ] 5 5
LS 23 S . 5
i = * ¥ * = |
& b ¥ =, . il
o . S i pacet 7| ~—— % _
. .1 r S . ﬂ i
-
m &. g = . _-,ﬂ_? P -

Rainbow Spéculons Stuacciatella Vanitle Marbude Yaount Vialette
Caramel

*

Brawnies

Parfums sans gluten

La plupart de nos créemes
glacées traditionnelles sont
Vanille certifiées sans gluten,
reportez-vous au logo
devant chaque parfum
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% Contient du gluten

* Cracalat Chacalat Chaocolat blanc Chacalat intense
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CAMBRAI 1920 Chlcago
Sur un biscuit brownie,
créme glacée cookies,
enrobage brisures de

sablé au chocolat

’e s .
L'impériale
Créme glacée vanille marbrée
caramel noix de pécan
caramélisées

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

o
Pigalle

Sorbet cassis, mousse glacée
passion, meringue

s . o
Périgourdine

Sur un lit meringue, glace praliné

et mousse glacée café aux noix
rehaussées d’une truffe de chocolat

Petit-biscuit
créme glacée caramel beurre

salé et spéculoos sur un
craquant feuillantine

o o )

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Framboisier
Sorbet framboise et creme

glacée nougat. Omelette
norvégienne

Créme glacée vanille ou plombiéres
génoise et meringue italienne.

Tiramisu
Creme glacée tiramisu, biscuit
joconde ganache chocolat noir

Trois chocolats
Créme glacée chocolat au lait sur biscuit feuillantine,
ganache chocolat noir & mousse chocolat blanc

Rocher
Mandarine

créme glacée rocher et sorbet
mandarine sur craquant
feuillantine

Le trianon

Coeur de creme glacée caramel doux,
mousse glacée chocolat caramélisée
avec éclats de nougat et de caramel
d'Isigny décoration carrés de
chocolat noirs et au lait

6/8 parts - 24,90 €

@ Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du _EH_ 0
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Bigoudaine .
Creme glacée caramel beurre salé,
sorbet poire sur biscuit praliné aux amandes 1 l z 2 ;

ARTISAN GLACIER
CAMBRAI 1920

- > = Charlotte
NS Framboise
4‘., ) I oy - Mousse glacée vanille, sorbet
i framboi lis d
¢ ‘ ramboise, couls de
. ’* « framboise et meringue.
BN ’\x r

Tutti frutti

Sorbet passion, créeme glacée
vanille et biscuit joconde.

Dominicain
Sorbets mangue, fruit de la
passion & noix de coco

~
Régent

Caroline chocolat, café,
vanille sur un vacherin

Paris Brest

créme glacée vanille marbrée caramel
noix de pécan caramélisées et mousse
glacée noisette

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du Eﬂi @
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Fraisier

Créme glacée fraise avec

fraises confites sur une génoise.

ARTISAN GLACIER

1920 -2025

Merveilleux chocolat -
Mousse glacée au chocolat, coeur de meringue,
décor copeaux de chocolat noir.

I
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Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

Saint Honoré Glacé
Assortiments de choux garnis de parfait
vanille sur un socle de créme glacée
vanille bourbon surmontée d'une
couche de ganache chocolat
Décoration chantilly.

Religieuse

Café-Chocolat
Piemontaise Assortiment de choux garnis de

mousse glacée café sur une base
créme glacée vanille bourbon surmontée
d'une ganache au chocolat

mousse glacée vanille, creme glacée
noisette, enrobage ganache chocolat

Merveilleux spéculoos

Mousse glacée au spéculoos, coeur
de meringue café, décor copeaux de chocolat blanc.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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." +— Vanille café g&lces@lfiz

ARTISAN GLACIER
+ — Vanille chocolat

CAMBRAI 1920

Vanille
pistache

Vacherin noisette N ‘[ ap=tond T ﬁ'h' AN I . . Vanille
Parfait noisette et meringue \w’i [ L 5 X% - : 3 2 ) s , Vio‘ette
e X . £ . ; J

Vacherin framboise

Parfait framboise et meringue.

Vacherin café
Parfait café et meringue. Grand Ma rnier

Parfait grand marnier et meringue.

‘ Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du _EH; .
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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CAMBRAI 1920

Merveilleux
chocolat

Mousse chocolat, coeur de
meringue, copeaux chocolat noir.

Merveilleux
spéculoos

Mousse spéculoos, coeur de meringue,
copeaux chocolat blanc.

Caramel Fondant

Glace vanille, coeur de caramel
coulant, recouvert de chocolat
au lait.

Créme
Catalane

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

Nougat glacé
Mousse nougat avec raisins
et amandes grillées, coulis

de framboise.

Mini
Omelette
norvegienne

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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ARTISAN GLACIER
Rocher

R 3 , CAMBRAI 1920
Creme glacée chocolat avec éclats de
caramel et de nougat sur un
biscuit croustillant et sous un enrobage
de chocolat au lait et amandes.

Bolchoi

Sorbet mandarine, mousse glacée a
I'extrait GRAND MARNIER® dans
une coupelle en chocolat.

Framboisier
Mousse glacée vanille, sorbet
framboise, coulis de framboise.

Verrine
tiramisu
Verrine
Trois chocolat
Plateau de Boules Plateau de Boules
fraise, framboise, mangue, chocolat, vanille, martiniquaise,
lambada, citron vert, poire caramel beurre salé, spéculoos, café
Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du ﬁéﬁ e

congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.
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Piéce montée
double coeurs

@ 15 parts

Autel

@ 25 parts

Piece montée
clef de sol
CoeurS @ 15 parts

(B 15 parts

Piece montée
dentelles rouges

@ 15 parts

@ 15 parts

Corne
d’abondance

@ 25 parts

Piece montée
camaieu de roses

@ 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

Coeur d 'amour

PHOTOS NON CONTRACTUELLES



Voyage
de noces

@ 15 parts

Fontaine
de Fleurs

@ 15 parts

Perles
deroses

@ 15 parts

ARTISAN GLACIER

1920 -2025

Coeur
et roses

@ 15 parts

Piéce montée
dentelle

@ 15 parts

Cascade de
fleurs

@ 15 parts
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Piéce montée
de nacre

@ 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.
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CAMBRAI 1920

Piece montée
bouquet de roses

@ 15 parts

Piece montée
fleurie

ki @ 15 parts

Les gateaux qui ne sont pas dans le catalogue
coutent 5,5€ ou 6€ selon la difficulté

a2 @

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Piéce montée
fleurs roses

@ 15 parts

Piéce montée
colombes

Piece montée
rosaces

@ 15 parts

Piéce montée
passion

@ 15 parts

Piece montée
créme en folie

@ 15 parts

Piece montée
noir & blanc

(B 15 parts

. Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Piéce montée
marin

(B 15 parts

- Piece montée
bébé

@ 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

Noeud &
chausson

@ 15 parts

Layette

G 15 parts

Bébé
Noeud

(B 15 parts

Piece montée
cubes

@ 15 parts

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Coccinelle

@ 15 parts

Berceaux
Jumeaux

@ 15 parts

Piece montée
Ours

@ 15 parts

Sucreries

@ 15 parts

Ange
(B 15 parts

Cubes &
chaussons

@ 15 parts

Piece montée
arabesque

@ 15 parts

Berceau
avec photo

15 parts

Elephants Piéce montée
(B 15 parts bouton de fleur

@ 15 parts

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Bébé Noeud

@ 15 parts

Petit train

@ 15 parts

Ours

CB 15 parts

L

Cigognes

Ca 15 parts

Fanions

@ 15 parts

Tambours

L @ 15 parts

CB 15 parts

Ours & Etoiles o
(@ rsears Berceau coque urs rose
Y (B 15 parts
@ 15 parts p:
. Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du

congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

Chouette

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Papillons

(B 15 parts

Piece montée
croix fushia

@ 15 parts

Noeud matelassé

@ 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

Missel ouvert rose

@ 15 parts

Piéce montée
croix

@ 15 parts

Missel ouvert bleu

(B 15 parts

&g
Al

@ A

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Gateau Croix J

(B Minimum 15 parts

Pois et noeud

@ Minimum 15 parts

Missel ouvert

@ Minimum 25 parts

50 parts maximum

Piece montée
de communion

@ Minimum 15 parts

Piéce montée
Noix & Blanc

(B Minimum 15 parts

Rose de
commuhnion

(B Minimum 15 parts

Rose de Cadeau de
commuhnion Communion

(B Minimum 15 parts @ Minimum 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Croix et .
fleurs Croix Agneau

Minimum 15 parts ini
@ Minimum 15 parts @ P @ Minimum 15 parts

Missel Fermé

(B Minimum 25 parts

50 parts maximum

Ballon de
football

@ Minimum 15 parts

Croix fleurie

@ Minimum 15 parts

Piece montee
missel

G Minimum 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du _EH;
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Montgolfiere

(B 15 parts
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Pirates

@ 15 parts

Minnie

@ 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

Bonbons

(B 15 parts

)

.

Minions

@ 15 parts

Papillons
Planes (B 15 parts

Tortues
ninja

@ 15 parts

PHOTOS NON CONTRACTUELLES



ARTISAN GLACIER ———

1920 - 2025 iad

?Suo Kitty ' y g&lCBS @flz

ARTISAN GLACIER

CAMBRAI 1920

Cadre
Super Héros y photo fleuri

@ 15 parts @ 15 parts

Winnie
I'Ourson

@ 15 parts

Gateau Cravate

@ 15 parts

Piéce montée
coeurs matelassés

(B 15 parts

Eccelsso

@ 15 parts

Chiffres
surélevés

@ 15 parts

Pokemon
@ 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Cadre photo
chocolat

CB 15 parts

Oui-Oui

@ 15 parts

Boite a bijoux
@ 15 parts

Captain
America

@ 15 parts

Cubes &
chouettes

@ 15 parts

Poupées japonaises

(B 15 parts

Naruto

CB 15 parts

Les pompiers

(B 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

Princesses

(1 bougie princesse au choix)

@ 15 parts

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Star Wars

@ 15 parts

Carrosse

(B 15 parts

Fee-Clochette

(B 15 parts

Piéce montée
pat patrouille

@ 15 parts

Schtroumpf

@ 15 parts

Spiderman Reine Cydliste
@ 1spams des neiges
(B 15 parts @ 15 parts
Peppa pig Fruits
(B 15 parts @ 15 parts
. Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du

congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Maquillage

@ 15 parts

Lamborghini

@ 15 parts

Car’s

@ 15 parts

(B 15 parts

Batman

(B 15 parts

Maillot de foot

@ 15 parts

Arc en ciel

CB 15 parts

Dragon Ball Z

@ 15 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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Chateau

(B 15 parts

Degradé Pat
de roses patrouille

@ 15 parts (B 15 parts

Rugby Drapeau US

@ 15 parts
CB 15 parts

La belle
et la bete

@ 15 parts

Livre
delajungle

@ 15 parts

Photographie

@ 15 parts

Equitation

(B 15 parts

Cinema

(B 15 parts

Harley Davidson Les gateaux qui ne sont pas dans le catalogue
@ 15 parts % coutent 5,5€ ou 6€ selon la difficulté

Piece montée

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du _EH_ @
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES



ARTISAN GLACIER

1920 ~2025

o %

i

ARTISAN GLACIER

CAMBRAI 1920

Buste noir

@ 20 parts

é/ﬂp/

Buste fleurs
rouges

@ 20 parts

Piece montée Buste bleu
baby shower arts
@ wpans Baby shower (Q e

@ 20 parts

Trousseau

(B 15 parts

Baby dentelle

@ 20 parts

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de les sortir du
congélateur dans leur emballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation.

PHOTOS NON CONTRACTUELLES
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cnde le gateau de vas neves

UN MOMENT DE VIE INOUBLIABLE,

EST CELUI QUI VOUS EST PARTICULIER,
C'EST POURQUOI, NOUS VOUS
PROPOSONS DE PERSONNALISER
VOTRE DESSERT:

- 30 parts (41cm)

ARTISAN GLACIER

1920 -2025

Choisissez la forme
de votre gateau glacé

0-%

Choisissez 2 parfums

6 parts (13cm)
8 parts (16cm)

20 parts (24cm)

J(l@‘

Ajouter éventuellement une
photo de votre choix
(sur le théme de votre
gateau glacé ou toute
autre photo...)

Ajouter si vous le souhaitez un
supplément gourmand
(meringue, génoise
ou feuillantine)

Nous personnalisons aussi
bien les modéles
proposés en
catalogue que des
modeles sur-mesure

75 pats
50 Qats
25 pats

Choisissez la décoration
Précisez le (creme chantilly et/ou
nombre de parts pate a sucre)
(minimum 15 parts)

26 parts (26cm)

35 parts (30cm)

15-20 parts : longueur 42,5 cm largeur 35 cm hauteur 18 cm
25-40 parts : longueur 59,5 cm largeur 39,5 cm hauteur 18,5 cm

Au-dessus de 40 parts les boites sont faites en fonction du gateau

60 parts (64cm)

Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliere



Glaces Ruiz Cambrai
9 Rue du Quartier de Cavalerie 59400 @mbrai

0327813349

Lundi au Vendredi 9h00 -12h30 / 14h. 19h00 3
Samedi Dimanche, jours féries 9h00 a 19h00 (; i -

iy M

. Glaces Ruiz Beauvais  La Belle Nature
23 Rue Carnot, 60000 13 Rue de la Cloris,

: Beauvais 59500 Douai

034446 1067 0327885813

eqgulieres Photos, nongcontractuelles
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Téléchargez |'application GLACESRUIZ localisez nos camions
~— prés de chez-vous & Demandez un arrét

: nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts.de les sortir du

~congélateur da ballage isotherme a température ambiante 1h00 avant dégustation



