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Vanille /Fraise 

Orange
Fruit Givre

Citron
Fruit Givre

Coco
Fruit Givre

Parfait café
Spécialités

Delice
Spécialités

Volcan
Spécialités

Pouss Pouss
Rainbow
Pouss-Pouss
Rainbow

Chocolat Café Amandino Fraise Chocolat blanc
Citron CapuccinoNoisette Grand marnier

Vanille Pistache

Pot

Vanille /Grand Marnier Vanille /Chocolat

Vanille /Pistache

Vanille /café

Chocolat
Tornolo PistacheTornolo

2,00Super loopSuper loop

Violette

Glace 

a l '
eau

Spéculoos caramel 
beurre salé Vanille café Pistache noisette Nuteloso Cookies

Noisette Chocolat Citron
Fraise

White 
Caramel

Vanille

Squezzer cola



Pomme Verte

Mirabelle

Pêche de vignePassion

Litchi

Mangue MelonMandarine

Pastéque LambadaFramboise

FraiseCitron VertCassis

Nos sorbets

Qualité : Nos glaces, fabriquées de manière artisanale sont peu foisonnées 
(elles contiennent peu d’air, ce qui les rend bien meilleures!)

Leur emballage isotherme permet de les transporter sans risque de 
décongélation pendant une durée de 1h00. 

Nous vous conseillons pour un transport en voiture de privilégier le coffre   
à l’habitacle chauffé. 

Dès votre arrivée,  stockez votre achat glacé au congélateur dans son 
emballage isotherme.

Dégustation : nous vous conseillons pour mieux savourer nos desserts de 
les sortir du congélateur dans leur emballage isotherme à température 
ambiante 1h00 avant dégustation.
 

Pour les Duos ou les petits plaisirs il suffit de les sortir 10 minutes avant 
consommation.

*1h00 de route

1h00

Quelques informations pratiques…

Des plaisirs glacés tout au long de l´année!
Chaque évenement se fête avec une Glace Ruiz!  
Saint Valentin, Pâques, Fète des mères, Noël et la nouvelle année parce que chacune de 
ces fêtes est unique, les Glaces Ruiz vous proposent une gamme de produits de qualité 
confectionnée avec un savoir faire ancestral et des ingrédients haut de gamme.   
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Parfums sans gluten

    
  S

ANS GLUTEN La plupart de nos crèmes 
glacées traditionnelles sont 
certifiées sans gluten,
reportez-vous au logo 
devant chaque parfum 

Nos crèmes glacées

Ananas Banane Café Caramel

Chocolat Rocher Citron Cookies Fraise

Chocolat
au lait

Chocolat Chocolat intenseChocolat blanc

Grand Marnier Kindbueno Pop Corn Martiniquaise

Menthe Chocolat Noisette Noix de coco Nougat

Rainbow Spéculoos Stracciatella

Vanille

BrowniesVanille Marbrée
Caramel

VioletteYaourt Beurre
de cacahuete

Nuteloso Pistache PlombieresOreoso
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Artisan Glacier depuis 1
920

 

Gateaux Glaces

 9 8

^ ´

´
ème glacée vanille marbrée 

caramel noix de pécan 
caramélisées  

NOUVEAUTE

ème glacée caramel beurre 
salé et spéculoos sur un 
craquant feuillantine

ée 
passion, meringue 

é
et mousse glacée café aux noix
rehaussées d´une truffe de chocolat

NOUVEAUTE

NOUVEAUTE

5



1110

Rocher Mandarine

NOUVEAUTE

ème glacée rocher et sorbet 
mandarine sur craquant
feuillantine 

5



1312

ème glacée vanille marbrée caramel
noix de pécan caramélisées  et mousse 
glacée noisette

é, 
vanille sur un vacherin

NOUVEAUTE

Regent

5



Assortiment de choux garnis de 
mousse glacée café sur une base 
crème glacée vanille bourbon surmontée 
d'une ganache au chocolat

Assortiments de choux garnis de parfait 
vanille sur un socle de crême glacée 
vanille bourbon surmontée d´une 
couche de ganache chocolat 
Décoration chantilly.

1514

mousse glacée vanille, crème glacée 
noisette, enrobage ganache chocolat 

Piemontaise

NOUVEAUTE

5



Vacherin

1716

Pavé

5



Artisan Glacier depuis 1
920

1918

Entremets G
laces

NOUVEAUTE

 

NOUVEAUTE

NOUVEAUTE

NOUVEAUTE

5



®

Nos Verrines

2120

5



Artisan Glacier depuis 1
920

2322

Gateaux Mariages^

´

´

5



2524

5



´´

2726

5



Artisan Glacier depuis 1
920Gateaux Bapt
eme

^ ^

2928

5



3130

5



3332

Ours

5
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Artisan Glacier depuis 1
920Gateaux Communion^

5
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MiBel ouvert

5



3938

5



4140

Artisan Glacier depuis 1
920Gateaux Anni
versaire

^

5



4342

´

 

 

NOUVEAUTE

5



4544

NOUVEAUTE

5



474

´
NOUVEAUTE

5



´

´

4948

´

NOUVEAUTE

5



 
  

´

5150

NOUVEAUTE

5



5352

Artisan Glacier depuis 1
920En aAendan
t bebe´ ´

5
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Un moment de vie inoubliable, 
est celui qui vous est particulier, 

c’est pourquoi, nous vous 
proposons de personnaliser 

votre dessert:

Glaces ruiz

 

crée le gâteau de vos rêves

Po
ur

 v
ot
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 sa

nt
é,
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ne
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Précisez le 
nombre de parts 

(minimum 15 parts)

50 pats
75 pats

25 pats

Choisissez 2 parfums

Choisissez la forme 
de votre gâteau glacé

1

2

3
4

Choisissez la décoration 
(crème chantilly et/ou 

pâte à sucre)

Nous personnalisons aussi 
bien les modèles 

proposés en 
catalogue que des 

modèles sur-mesure

5

Ajouter si vous le souhaitez un 
supplément gourmand 

(meringue, génoise 
ou feuillantine)

Ajouter éventuellement une 
photo de votre choix 

(sur le thème de votre 
gâteau glacé ou toute 

autre photo...)

15-20 parts : longueur 42,5 cm largeur 35 cm hauteur  18 cm
25-40 parts : longueur 59,5 cm largeur 39,5 cm hauteur 18,5 cm
Au-dessus de 40 parts les boites sont faites en fonction du gâteau

5



Lundi au Vendredi 9h00  ·12h30  / 14h . 19h00
Samedi Dimanche, jours féries 9h00 a 19h00 

APP GLACES RUIZ

Téléchargez l´application GLACESRUIZ localisez nos camions
prés de chez-vous & Demandez un arrêt N
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